APERITIF

Mandois blanc de blanc Champagner 0.1l 16,5€

Prosecco 0,11 8€
Limonensirup | Cassis | Aperol | Holunder

La Jara Pinot Grigio Rose Spumante 0,1l 9€

Negroni o€

Hugo / Hugo alkoholfrei 8€

Apfelsinfonie Jorg Geiger o,1l alkohlfrei 8€

Himbeer Spritz alkoholfrei 0,11 8€

MENU

Vitello tonnato

rosa Kalbfleischscheiben | Thunfischcreme | gerdstete Pinienkerne
stk

Basilikumsorbet mit Prosecco aufgegossen
skeskesk

Mignons vom Rinderfilet

Rahmkohlrabi | junge Erbsen | Rotweinschalotten | gebratene Polenta
skskesk

Marinierte Erdbeeren
Lemon Curd | Joghurt-Minz Espuma | karamellisierter Hefezopf

75€ komplett
68€ ohne Sorbet

WEINEMPFEHLUNG

2021 Weingut Jiirgen Ellwanger
NICO Rotweincuvee

0,751 - 39€



VORSPEISEN UND ZWISCHENGERICHTE

Wildkriutersalat 14€
Joghurtdressing | Fingerlimette | Radieschen

Gemischter Salatteller 8€
Blattsalat | hausgemachte Rohkostsalate

Hausgemachtes italienisches Landbrot 16€
mediterranes Grillgemiise | gerducherter Scamorza | Basilikumaioli

Vitello tonnato 20€
rosa Kalbfleischscheiben | Thunfischcreme | gerostete Pinienkerne

Geschmiilzte Maultasche 11€
Kartoffelsalat | Zwiebelschmiilze

SUPPEN

Cremesiippchen vom frischen Pfifferlingen 10€

Hausgemachte Rinderkraftbriihe o€
Flidle | Maultiischle | Schnittlauch

FISCH

Seezungen-Rollchen 39,5€
gebratene Garnele | Blattspinat | Fettuccine | Champagnersauce

STEAKS VOM GRILL BEILAGEN
Rumpsteak 200 g 29,5€ Pommes frites, Bratkartoffeln 7€
Filetsteak 200 g 37,5€ Gemischtes Gemiise oder Salatteller 8€

Rahmsauce, Champignonrahmsauce,
Pfefferrahmsauce oder Bratensauce 3€

Gerne bieten wir Thnen von fast allen Hauptgerichten auch kleinere Portionen an -2,5€



VEGETARISCH

Hausgemachte Kartoffelgnocchi 24€
Salbeibutter | frische Pfifferlinge | Kirschtomaten | Parmesan

FLEISCH

Wiener Schnitzel 33€
zartes Kalbfleisch | Pommes frites

Ziircher Sahnegeschnetzeltes 33€
zartes Kalbfleisch | Champignonrahm | Kartoffelrosti

Iberico Schweinefilet 34€
Pfifferling-Kriutersud | krosse Chorizo | Kartoffelgnocchi

Tagliata vom Weiderind 36€
gebackene Kartoffeln | Rucola | kalte Sauce Bearnaise

Zwiebelrostbraten 33€
Zwiebelschmiilze | Bratensauce| Bratkartoffeln

SCHWABISCHES

Fleischkise 17,5€

Bratkartoffeln | Zwiebelschmélze | Spiegelei | Bratensauce

Zwei Maultaschen im Ei gebacken 17€
hausgemachter Kartoffelsalat

Zwei Maultaschen in der Briihe 17€
hausgemachter Kartoffelsalat | Rinderkraftbriihe | Zwiebelschmiilze

Zwei Maultaschen geschmiilzt 17€
hausgemachter Kartoffelsalat | Zwiebelschmélze

Saure Schweinenierle 18,5€
Bratkartoffeln | Blattsalat

Zartes Wildragout 32€
Wacholderrahm | Spitzle vom Brett

Schienles Filetteller 31,5€
Champignonrahmsauce | Gemiise | Spitzle vom Brett

Dreierlei Filets



DESSERT

Creme Brulée mit Sorbet 12,5€

Marinierte Erdbeeren 11,5€
Lemon Curd | Joghurt-Minz Espuma | karamellisierter Hefezopf

Aromatisierte Wassermelone 12€
Himbeer-Feta-Mousse | Melonensud | Pistazie

Zitronensorbet im Glas 6,5€
wahlweise mit Vodka oder Prosecco

“Despresso” 6€
Mini Dessert | Espresso

Affogato al caffe 6€

Vanilleeis | Espresso

Gerne servieren wir Thnen nach dem Essen:

Espresso 3€
Tasse Kaffee 3,5€
Cappuccino 4€

Eine kleine Auswahl unserer Digestifs
- gerne beraten wir Sie auch personich:

Weberhof, Stidtirol:

- Vinschger Marille 8,5€
- Alte Marille 9,8€

Ziegler, Freudenberg:
- Williams 8€

- Waldhimbeere 8€
- Wildkirsche No.112,5€
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