UNSERE APERITIFEMPFEHLUNGEN

Mandois blanc de blancs 0,11 16,50 €
Champagner Premier Cru

Glas Prosecco 0,11 8,00 €
wahlweise verfeinert mit

- Limone - Cassis

- Aperol - Holunder

La Jara 0,11 9,00 €
Spumante Pinot Grigio Rosé

“Hugo” / "*Hugo" alkoholfrei 0,21 8,00¢
Jorg Geiger Apfelsinfonie alkoholfrei O, 11 8,00 ¢

Italian Orange Tonic alkoholfrei 021 7,50¢€

MENU

Tatar vom Gelbflossen-Thunfisch
im Wan-Tan-Kdrbchen

k3kk

Duett von Rinderfilet und Gdansestopfleber,
mit Troffeljus, Dauphine-Kartoffeln und kleinen Gemusen

k3kk

WeiBes Zimtparfait auf Ragout
von Ananas und Bourbon-Vanille

MenuU 79,50 €

WEINEMPFEHLUNG ZUM MENU
2023 Weingut Aufricht

Meersburg

Aufrichtig rot

0,751-41,00 €



VORSPEISEN UND ZWISCHENGERICHTE
Aromatische Feldsalatroschen im Hausdressing

mit Speckstreifen und Kracherle 13,00 €
Gemischter Salatteller 8,00 €
Tatar vom Gelbflossen-Thunfisch im Wan-Tan-Koérbbchen 21,00 €

Dreierlei von der Gansestopfleber mit Dominics Quittengelée 24,00 €

Geschmalzte Maultasche mit Kartoffelsalat 11,00 €
SUPPEN

Cappuccino von der Edelkastanie mit weiBem Portwein 9.50 €
Rinderkraftbrihe mit Flddle und Maultdschle 9,00 €

FISCHGERICHTE
Filet vom Steinbutt und gebratener Riesengarnele
mit Orangennudeln, Petersilienschaum und buntem Gemuse 37,00 €

STEAKS VOM GRILL
Rumpsteak 200 g 29,50 €

Filetsteak 200 g 37,50 €

Gerne servieren wir Innen eine Beiloge nach Wahl:

Pommes frites, Bratkartoffeln 7,00 €
Gemischtes GemuUse oder Salatteller 8,00 €
Rahmsauce, Champignonrahmsauce, Pfefferrahmsauce

oder Bratensauce 2,90 €

VEGETARISCHE GERICHTE
Rahmige Bandnudeln mit Lauch, Maronen, gerdsteten Mandeln
und altem Parmesan 22,00 €



FLEISCHGERICHTE
Wiener Schnitzel vom KalbsrUcken mit Pommes frites 33,00 €

ZUrcher Sahnegeschnetzeltes vom Kalbsricken

mit Kartoffelrdsti 33,00 €
Iwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln 33,00 €
Knusprige Bauernente auf Apfelrotkohl mit Brezelknddeln 36,00 €

Ofenfrischer Gdnsebraten vom Bauern Hermann Mayer
aus Waldenbuch 46,50 €

klassisch* mit Apfelrotkohl, glacierten Maronen und KartoffelkloBen

+schwdbisch” mit Spdtzle vom Brett und durchschossenem
Kartoffelsalat (Kartoffel-Endiviensalat)

Unsere Weinempfehlung zu Gans und Ente

2023 UntertUrkheimer Gips 2022 Spdatburgunder trocken
Spdtburgunder tfrocken Qualitatswein
Weingut Aldinger Weingut Bercher-Burkheim
0,751 - 53,00 € 0,1251-4,35€
0251-8,70€

SCHWABISCHE SPEZIALITATEN
Fleischkase mit Zwiebeln, Spiegelei und Bratkartoffeln 17,50 €

Maultaschen mit Ei gebacken,
oder in der Bruhe mit Kartoffelsalat 17,00 €

Unsere sauren Schweinenierle mit Bratkartoffeln
und Blattsalaten 17,50 €

Zartes Wildragout in Wacholderrahm mit Spatzle vom Brett 32,00 €

Schienles Filetteller an Champignonrahmsauce
marktfrisches Gemuse und Spdatzle vom Brett 31,50 €

Gerne bieten wir Innen von fast allen Hauptgerichten auch kleinere
Portionen an (- 2,50 €).




DESSERT

Hausgemachte Apfelkuchle
mit Vanillesauce und Vanilleeis

WeiBes Zimtparfait
auf Ragout von Ananas und Bourbon-Vanille

Creme Brulée mit hausgemachtem Sorbet
Zitronensorbet, aufgegossen mit Prosecco oder Vodka

,Despresso” — ein kleiner sUBer Abschluss
— Espresso + Mini Dessert

Affogato al caffe

Gerne servieren wir Innen nach dem Essen:

Espresso 3,00 €
Tasse Kaffee 3,20 €
Cappuccino 3,70 €

Wenn es noch etwas zum Abschluss sein darf,

bieten wir Ihnen sehr gerne

eine reichhaltige Auswahl an Digestiven

von unserem Schnapswagen an.

12,50 €

11,50 €
11,50 €

6,50 €

6,00 €

6,00 €



